Meni 7-5

Meni 1

Gefliigelkraftbriihe
mit Wurzelgemiisestreifen

Rinder- und Schweinebraten
mit Rahmsauce, geschmorten Champignonkdpfen,
grofer Gemiiseplatte und Kroketten

Rote Griitze ,nach Art des Hauses”
mit Vanilleeiscreme und Sahne

Ment 2

Kartoffelcremesuppe
mit Wurzelgemiisewiirfeln und Pfifferlingen

Schweinemedaillons
mit Estragon-Hollandaise,
Broccolirdschen in Mandelbutter
und Kartoffelplatzchen

Coupe Danmark
Vanilleeiscreme mit heifler Schokoladensauce
und Sahne

Ment 3

Niedersdachsische Festtagssuppe
mit Eierstich, Spargel, KloBchen
und Fadennudeln

Schweinefilet, im Stiick gebraten,
mit Sauce Bernaise,
Blumenkohl, Mdéhrenstiften und Prinzessbohnen,
dazu Kroketten

Vanilleeiscreme
mit heiBen Rumkirschen oder Himbeeren
und Sahne




Meni 4-6

Ment 4

Gefliigelsamtsuppe
mit Champignonscheiben

Rinder- und Schweinefilet, im Stiick gebraten,
mit Whiskyrahmsauce,
verschiedenem Gemise

und Kroketten

Créme Brilée
mit verschiedenen Friichten an Fruchtsauce

Ment 5

Champignoncremesuppe
mit Butterkrustchen

Ofenfrischer Spanferkelbraten aus der Keule
mit Dijon-Honigsenfsauce,

Butterbohnen und Kartoffelpldtzchen

Karamellhalbgefrorenes
mit Zwetschgen und Sahne

Meni 6

Klare Tomatensuppe
mit Tomatenwdirfeln, Nudeln und Basilikum

Roastbeef, im Ganzen gebraten,
mit Artischocken-M@éhrensauce,
Butterbohnen und Zucchinistiften,
dazu gebackene Kartoffelspalten

Zitronenfruchteis -mit Sekt aufgeschlagen-
auf Brombeeren mit Mangosauce




Meni, 7-9

Ment 7

Krebsschwanzsuppe
mit sautierten Eismeergarnelen und Dill

Rinderfilet, im Stiick gebraten,
mit Pfeffersauce,
Speckbohnen, Mohrenstiften
und Kartoffelpldtzchen

Nougat-Mousse
an Safran-Birnenspalten

Ment 8

Tomatisierte Karottencremesuppe
mit Kerbel

Geschmorter Kalbsbraten
mit Cognacrahmsauce,
glasierten Champignonkdpfen und Silberzwiebeln,
Broccoliroschen und Mohrenstiften,
dazu Herzoginkartoffeln

Weiles Schokoladen-Tiramisu
an Granatapfelsauce

Ment 9

Steinpilzsamtsuppe
mit MettkloBchen

Kalbsfilet, im Ganzen gebraten,
mit Morchelrahmsauce, groler Gemiiseplatte
und Herzoginkartoffeln

Mit Honig glasierte Grie3nocken
an Fruchtsauce, umlegt mit frischen Friichten




Meni 70-72

Meni 10

Rinderkraftbriihe
mit Krauterpfannkuchenstreifen

Geschmorter Lammbraten
mit Krdutersauce,
Butterbohnen und Thymiankartoffeln

Panna Cotta an Kirschsauce
mit frischen Friichten der Saison umlegt

Mentu 11

Tomatencremesuppe
mit mediterranen Gemiusewdrfeln und Basilikumsahne

Geschmorte Putenbrust
mit Weinbrandsauce,
angeschwenkten Champignonkaopfen,
Kaisergemise und Herzoginkartoffeln

Pfirsichjoghurtcreme
mit Himbeersauce und Sahnehaube

Meni 12

Lauchsamtsuppe
mit Kochschinkenstreifen

Barbarie-Flugentenbrustfilet
mit Erdbeer-Pfeffersauce,
Broccoliréschen und Mohrenstiften in Butter,
dazu Herzoginkartoffeln

Brauner Schokoladenschaum
auf Himbeermarkspiegel
mit frischen Friichten umlegt




Meni 75-75

Ment 13

Wildkraftbriihe
mit Gemiiserauten

Fasanenbrustfilet, im Speckmantel gebraten,
Calvadossauce,
Broccoliréschen und Herzoginkartoffeln

Orangencreme
mit in Grand Marnier marinierten Orangenfilets dekoriert

Ment 14

Broccolirahmsuppe
mit Sahnehaube und Mandelblattern

Hirschkeulenbraten
mit Wacholdersauce, Preiselbeerbirne,
Waldpilzen in Rahm, Rotkohl und Kroketten

Walnuss-Honighalbgefrorenes
an Brombeersauce

Meni 15

Klare Ochsenschwanzsuppe
mit Portwein und Kasestange

Hirschriickenfilet
mit Pfifferlingrahmsauce, Preiselbeerbirne,
Speckrosenkohl, dazu Kartoffelkroketten

Dessertvariation
mit verschiedenen Cremes der Saison
und Vanilleeis an Fruchtsaucenspiegel
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Meni 76 -78

Menii 16

Pfifferlingsamtsuppe

Geschmorte Wildschweinkeule
mit schwarzer Johannisbeersauce,

Rosenkohlroschen in Butter
und Kartoffelkloen

Birne Helene
in Weillwein pochierte Birne mit Vanilleeiscreme
und Schokoladensauce

Menu 17

Klare Rinderkraftbriihe
mit Artischocken und Erbsen

Hasenriickenfilet, paniert gebraten,
mit Wacholdersauce,
Pfifferlingen in Rahm,
Butterrosenkohl und Kroketten

Franzosische Kasevariation mit Feigensenf,

verschiedene Friichte,
Parisienne Flate und Butter

Ment 18

Blumenkohlsamtsuppe ,Dubarry”

Geschmorter Rehkeulenbraten
in Steinpilzrahmsauce,
dazu Speckrosenkohl und hausgemachte Spatzle

In WeiBwein gediinsteter Zimtapfel
mit Vanilleeiscreme und Sahnehaube
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