zur Erweiterung der Biiffetvorschlage

. Lachsstiicke mit Gemisestreifen
und Mungobohnenkeimlingen in Sojasauce,
dazu Basmatireis

. Ganzer Schweineschinken mit Kruste,
Schwarzbiersauce, gemischte Gemiiseplatte
und Kartoffelgratin

. Burgunderbraten,
Weillbiersauce,
Sauerkraut und KartoffelklofB3e

. Putenbrustfiletstreifen
mit verschiedenen Gemisen
und chinesischen Nudeln in Terriakysauce

. Schweinefilet, im Stiick gebraten,
Whiskyrahmsauce mit ganzen Champignons,
dazu Brokkoliréschen und Bandnudeln

. Hahnchenbrustfilet
mit verschiedenen Pilzen in Sherryrahmsauce,
Uberbacken mit Kase,
dazu Bandnudeln

. Vegetarische Gemiiselasagne
mit verschiedenen mediterranen Gemisen
in Tomaten-Basilikumbéchamel

. Geschmorte Lammkeule
mit Krautersauce,
Butterbohnen und Kartoffelgratin
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WNiarme Speisen

zur Erweiterung der Biiffetvorschldge

9. Barbarie-Flugentenbrustfilet,
Rahmsauce vom frittierten Sauerkraut,
Zucchinigemiise und Kartoffelnocken

10. Hirschriickenfilet, im Stiick gebraten,
mit Wacholdersauce und Preiselbeeren,
dazu Speckrosenkohl und hausgemachte Spatzle

11. Zanderfilettranchen, gebraten,
auf Blattspinat, mit Mornaysauce Uiberbacken,
dazu Salzkartoffeln

12. Rinderfilet, im Ganzen gebraten,
mit Pfefferrahmsauce, Speckbohnen und Mahrenstiften,
dazu Kartoffel-Lauchgratin

13. Lammriickenfiletgeschnetzeltes
mit mediterranen Gemiisen in Rosmarinsauce
und Bandnudeln

14. Piccata “a la Milanese”
Schweinemedaillons im Parmesanmantel gebraten,
dazu Tomatensauce und Bandnudeln

15. Extra
Gemischte Gemiiseplatte
mit Blumenkohl, Méhrenstiften, Bohnen,
Brokkoli und Erbsen in verschiedenen Saucen
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